
La Terrine de Magret de Canard 
au Poivre Vert 
Du magret de canard fondant, relevé 
par la fraîcheur aromatique du poivre 
vert : une terrine pleine de caractère, 

à la fois fine et savoureuse. Pour des apéritifs chics ou des 
entrées qui en jettent, c’est la touche gourmande qui fait 
toute la différence.

NEWSLETTER AVRIL 2025

 Valette & vous !
Valette pour vous.

LES ACTUALITÉS SALONS ET CANARD

L’ACTUALITÉ DE VALETTE

NOUS Y SERONS !

Les Épicures :
Le lundi 28 avril 2025 se déroulera la 12e édition des rencontres 
annuelles du monde de l’Epicerie fine au Pavillon Gabriel à Paris :
les Épicures.

Nous participons au concours du Prix des Epicures avec un 
produit terroir : la Terrine de Lapin aux Graines de Lin et 
Sauvignon, en boîte de 150g.

Nous vous attendons nombreux pour échanger, vous faire 
connaître et déguster nos spécialités gastronomiques !

COUP DE PROJECTEUR :

Foie Gras, Magret, Confit : les Français aiment ce trio et le 
prouvent en passant de la parole aux actes ! 
En 2024, les français ont augmenté leurs achats de Foie Gras 
en magasins de +10,4 % en volume sur l’année et même de 
+14,8 % sur le seul mois des fêtes.(1)

Le Magret a quant à lui vu ses achats en magasins bondir de 
+108 % sur l’année et le Confit de +36 %.(2)

Un succès qui s’étend bien au-delà de la consommation à domicile ! 
Comparées à 2023, les entreprises ont augmenté leurs ventes 
auprès des restaurateurs de +39 % pour le Foie Gras, de +68 % 
pour le Magret et +63 % pour le Confit.(3)

RETROUVAILLES ENTRE AMIS : 
Lundi 31 Mars pour fêter nos 105 ans ! 

C’est face à notre atelier de fabrication, dans notre nouvel espace de 
réception situé à Saint-Clair (46), que nous avons reçu et retrouvé 
plusieurs amis fidèles de notre marque Valette Gastronomie.

Cette journée fut une belle réussite. De la bonne humeur, de 
la convivialité, de la gourmandise, des souvenirs et beaucoup 
d’éclats de rire étaient au rendez-vous !

Un véritable moment positif et de partage !

NOS PRODUITS À L’HONNEUR

2025 : L’ANNÉE DES RÉCOMPENSES ! 

C’est avec une immense fierté que nous vous présentons plusieurs 
de nos créations emblématiques qui ont été récompensées cette 
année pour leur qualité exceptionnelle, leur authenticité et leur 
savoir-faire.

En 2025, notre passion pour les saveurs authentiques et 
notre engagement envers l’excellence ont été salués par des 
distinctions prestigieuses :

• Le Foie Gras d’Oie Entier du Périgord « Recette à l’Ancienne »
 Médaille de Bronze 2025 du Concours Général Agricole Paris

• Les Rillettes Pur Canard
Médaille d’Argent 2025 du Concours Général Agricole Paris et 
Médaille d’Or 2025 du Concours International de Lyon 

• Le Foie gras de Canard entier du Sud-Ouest
« Recette à l’Ancienne »
Médaille d’argent 2025 du Concours International de Lyon

• Le Foie Gras de Canard entier du Périgord
« Recette à l’Ancienne Mi-cuit »
Médaille d’argent 2025 du Concours International de Lyon

• Le Foie Gras d’Oie entier du Périgord à la Truffe Noire du 
Périgord 5%  « Recette à l’Ancienne » 
Les Palmes d’Or 2025 du Périgord 

Ces distinctions témoignent de notre exigence constante, de notre 
amour du goût et de la confiance que vous nous accordez chaque jour.

Merci de faire partie de cette belle aventure culinaire à 
nos côtés !

NOS OFFRES COMMERCIALES

C’EST LE MOMENT DE PRÉPARER VOS 
STOCKS ! 

La belle saison est arrivée, et avec elle, une hausse d’activité 
à anticiper.

Nos offres commerciales « Spéciales Saison Estivale » sont 
toujours en cours !

Pensez à passer vos commandes pour éviter toute rupture et 
assurer la continuité de nos produits pendant la saison Estivale.

Notre équipe commerciale est à votre écoute pour vous 
accompagner dans vos besoins et vous aider à optimiser vos 
approvisionnements.

Offre valable  du 07 Avril au 31 Août 2025

La Sélection EstivaleLa Sélection Estivale
Secteur traditionnelSecteur traditionnel

Code
Condi-
tionne-

ment
Poids 
net (g)

DLC / 
DDM UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 1 UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 2 UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 3 UC

Au lieu 
de

«Le Solitaire» Canelé Sirop Rhum  

67427DB  Boîte 90 3 ans 20 1,62 € 1,58 € 1,55 €  2,00 € 

Code Conditionnement
Poids 
net (g)

DLC / 
DDM UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 1 UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 2 UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 3 UC

Au lieu 
de

NOUVEAUTÉ Les Nougats Noisettes du Sud-Ouest et caramel 

68386  Sachet (10 bouchées) 80 12 mois 30 2,50 €  3,00 € 

Code Conditionnement Poids 
net (g)

DLC / 
DDM UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 1 UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 2 UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 3 UC

Au lieu 
de

NOUVEAUTÉ Le Dessert gourmand  Abricot Clémentine Lavande, Saveur Provençale 

68380  Bocal
110 2 ans 40 1,35 € 1,32 € 1,29 €  1,60 € 

Les Raisins à la Vieille Prune de Souillac enrobés de Chocolat 

68281  Étui
100 2 ans 15 2,19 € 2,14 € 2,10 €  2,60 € 

Code
Condi-
tionne-

ment
Poids 
net (g)

DLC / 
DDM UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 1 UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 2 UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 3 UC

Au lieu 
de

Les Pop-Corn Gourmet enrobées de caramel beurre salé  BIO 

993854  Sachet 40 12 mois 22 2,78 € 2,72 € 2,66 €  3,30 € 

Code Conditionnement Poids 
net (g)

DLC / 
DDM UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 1 UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 2 UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 3 UC

Au lieu 
de

Le Foie Gras d’Oie origine Périgord «Recette à l’Ancienne»

25109VA  Bocal (3/4 parts) 125 3 ans 8 18,70 € 18,30 € 17,71 € 20,50 € 

Code Conditionnement Poids 
net (g)

DLC / 
DDM UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 1 UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 2 UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 3 UC

Au lieu 
de

Le Foie Gras de Canard Entier du Sud-Ouest «Recette à l’Ancienne»

SO15031VA  Bocal (2 parts) 90 3 ans 12 10,96 € 10,73 € 10,49 €  13,55 € 

SO15164VA  Bocal (3/4 parts) 125 3 ans 8 14,12 € 13,82 € 13,51 €  17,45 € 

SO15028VA  Bocal (4/5 parts) 180 3 ans 8 18,61 € 18,21 € 17,81 €  23,00 € 

Code Conditionnement Poids 
net (g)

DLC / 
DDM UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 1 UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 2 UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 3 UC

Au lieu 
de

Le Bloc de Foie Gras de Canard Origine France

F1410VA  Boîte (1/2 parts) 65 3 ans 20 5,12 € 5,01 € 4,90 €  6,40 € 

F14032VA  Boîte (2 parts) 100 3 ans 20 6,92 € 6,77 € 6,62 €  8,65 € 

Code Conditionnement Poids 
net (g)

DLC / 
DDM UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 1 UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 2 UC

Prix Pro 
HT

unitaire
par 3 UC

Au lieu 
de

«L’Insolite» de Foie Gras de Canard Entier à l’Ail Noir

15158VA  Bocal (4/5 parts) 180 3 ans 8 21,08 € 20,63 € 19,97 €  25,50 € 

Valette Gastronomie - 9 Avenue Georges Pompidou - 46300 Gourdon - France - Tél. 05 65 41 06 02 - Email : valette@valette.com - Site Internet : www.valette.fr - SAS au capital de 2 000 000 Euros - RCS Cahors B 327 843 603 00017- Code APE 1013APassez commande 
auPrès de votre

assistante commercialeFranco de port 
dès 400 € ht

AnAïs  Tél. 05 65 41 62 81

anais-garcia@valette.com

PAscAle  Tél. 05 65 41 61 87

pascale-cheyssial@valette.com

émilie  Tél. 05 65 41 62 73

emilie-raysseguier@valette.com

céline Tél. 05 65 41 61 61

celine-trefouel@valette.comOffres valables jusqu’au 31 Août 2025, dans la limite des stocks disponibles. Tarifs en prix nets non cumulables avec toute autre remise.

Les Foies Gras de Canard & Oie « Conserve »

Les Douceurs
105 ans
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SecteurSecteur
traditionneltraditionnel

Les Compositions Printemps/Été

Offre valable du 03 Mars au 24 Août 2025

105 Ans105 Ans

d’Émotions Gourmandes

d’Émotions Gourmandes

Total HT

Participation aux frais de port de 40 € HT si ma commande est inférieure à 400 € HT

Total HT de ma commande

+

Visa et cachet du client

Conditions particulières de livraison

Observations :

Lieu de livraison : Semaine :

Réserve de propriété

La Société Valette se réserve la propriété 

des produits livrés et vendus jusqu’au paie-

ment intégral de leur prix (loi N° 80-335 

du 12 Mai 1980).

Date :
Nom :
Cachet et Signature :

Référence

Désignation

UC Quantité Prix Pro HT unitaire Total € HT

C240332VA Lot de 2 Tartivores Authentiques

10
4,80€

C240333VA Lot de 2 Tartivores Originaux

10
4,80€

C250011VA Lot de 3 Terrines du Terroir

9
5,40€

C240255VA Lot de 2 Crèmes Brûlées au Bloc de Foie Gras de Canard et au Vinaigre Balsamique 4
5,50€

C240331VA Lot de 3 Terrines Originales

9
5,50€

C250030VA Filet de 5 Terrines en 65g

15
6,50€

C240256VA Lot de 2 Crèmes Brûlées à la Truffe Noire du Périgord

4
6,80€

C240330VA Lot de 3 Petits Cakes

9
6,80€

C240329VA Lot Terroir

9
6,90€

C250032VA La Planche des Originales

9
7,60€

C220165VA Les 3 Petits Cochons

15
7,65€

C250031VA L’Écrin Sarladais

15
7,90€

C250033VA Souvenirs du Gourmet

12
8,20€

C240257VA Lot de 2 Blocs de Foie Gras de Canard

4
8,20€

C250039VA Escapade Terroir «Si Bien Ici»

1
8,50€

C250012VA Lot Prestige

10
10,00€

C250034VA Le Duo Can’Oie

6
11,50€

C240024VA La Corbeille du Gourmet

1
11,00€

C240228VA Les Petits Plaisirs du Terroir

6
11,50€

C240022VA Le Panier de Louise

1
12,00€

C250043VA L’Essence des Saveurs

1
12,00€

C230039VA Le Canard

6
13,60€

C250040VA Le Sac Gourmand : Saveurs du Sud-Ouest

4
14,50€

C240182VA Mes Petites Préférences

12
14,50€

C230045VA Le Canard Truffé

6
15,00€

C250041VA Évasion Gourmande

1
15,00€

C250042VA Le Panier Savoureux

1
18,00€

C240230VA Échappée Gourmande

1
20,50€

C240021VA Toasts entre Amis

2
22,00€

C240231VA Le Panache Épicurien

2
26,50€

C240108VA Mon Petit Canard

1
31,00€

C240232VA Évasion Culinaire

2
43,00€

Société :

Adresse :

Code postal :

Téléphone :

Ville :

Responsable :

Code client :

Email :

Bon de Commande - SeCteur traditionnel

Offre réservée à la clientèle traditionnelle valable du 03 Mars au 24 Août 2025

Pour passer commande, c’est très simple, notre service commercial et nos chargées de clientèle sont à votre 

disposition si vous désirez plus de renseignements :

- Par téléphone directement à : Anaïs 05 65 41 62 81  -  Pascale 05 65 41 61 87  -  Émilie 05 65 41 62 73 - Céline 05 65 41 61 61

- Par email : valette@valette.com

- Par courrier à l’adresse suivante : Valette Foie Gras - 9 Avenue Georges Pompidou - 46300 Gourdon
Le Panache Épicurien

Réf. C240231VA - UC 2

26,50 €ht

PV minimum conseillé : 45,00 € ttc

Évasion Culinaire
Réf. C240232VA - UC 2

43,00 €ht

PV minimum conseillé : 65,00 € ttc                                  
   Mon Petit Canard

                         
                       R

éf. C240108VA - UC 1

                                  
         31,00 €ht

                               
                         PV minimum conseillé : 49,90 € ttc

                               
          Plateau rectangle métal noir poignées cordes

                               
         1 Foie gras de canard entier Origine France « 

Recette à l’Ancienne», bocal de 125g

+1 «T’es Beau mon Canard» La Terrine Rustique de Canard, bocal de 320g

+1 Rillettes Pur Canard, bocal de 180g 

+1 Mini Biscottes Artisanales aux Figues, sachet de 50g

 DLC 11/09/2025

+1 Vilain Petit Canard Manseng Blanc Moelleux, bouteille de 75cl

Toasts entre Amis
Réf. C240021VA - UC 2

22,00 €ht
PV minimum conseillé : 36,90 € ttc

Boîte Fer décor «Mon Village»

 
1 Bloc de Foie Gras de Canard Origine 

France, boîte de 100g

+1 TartiVores Ratatouille Rocamadour, bocal de 100g

+1 TartiVores Petit Pois - Menthe, Pignons de pin, bocal de 100g 

+1 «On Casse la Graine Mon Poulet» Terrine de Poulet au Citron et Graines 

de Lin, bocal de 90g

+1 « La Belle Est Douce» Terrine de Pintade aux Pruneaux et Lentilles, bocal de 90g

+1 Rillettes de Porc du Périgord, bocal de 90g

+1 Bergerac Blanc moelleux du Propriétaire «Château de Peytirat», bouteille de 37,5 cl 

+1 Tartineur Cévennes

Valette Foie Gras - 9 Avenue Georges Pompidou - 46300 Gourdon - France - Tél. 05 65 41 06 02 - Email : valette@valette.com - Site Internet : www.valette.com - SAS au capital de 2 000 000 Euros - RCS Cahors B 327 843 603 00017- Code APE 1013APaSSez Commande 
auPrèS de votre

aSSiStante CommerCialeFranco de port 
dès 400 € ht

AnAïs  Tél. 05 65 41 62 81

anais-garcia@valette.com

PAscAle  Tél. 05 65 41 61 87

pascale-cheyssial@valette.com

émilie  Tél. 05 65 41 62 73

emilie-raysseguier@valette.com

céline Tél. 05 65 41 61 61

celine-trefouel@valette.comOffres valables jusqu’au 24 Août 2025, dans la limite des stocks disponibles. Tarifs en prix nets non cumulables avec toute autre remise.

Boite fer décor «Si Bien Ici»

 1 Foie Gras de Canard Entier du Sud-Ouest «Recette à l’Ancienne», 

bocal de 90g

+1 «Cœur de Terroir» Médaillon de poulet et son cœur à la basquaise, boîte 

de 100g
+1 «Terrine du Bistrot du coin» Terrine au jambon du Périgord et Tomme 

Sarladais, bocal de 90g

+1 Tartivores Carotte Noisette Gorgonzola, bocal de 100g  

+1 Compotée d’oignons à la truffe d’Hiver (1%), bocal de 50g

+1 Vilain Petit Canard Manseng Blanc Moelleux, bouteille de 75 cl 

 Sacoche isotherme  «100% terroir»»

 1 Foie Gras de canard entier du Sud-Ouest « Recette à l’Ancienne»,

bocal de 125g

+1 «Le Pastignac» Pâté au Foie de Canard à la Truffe Noire du Périgord 3% 

(50% de Foie Gras), boîte de 130g

+1 Petits Canelés de Bordeaux au Sirop de Rhum (4 Canelés), bocal de 140g

+1 Rondos de Jambon au Foie de Canard et à la Gelée au Monbazillac (30% de 

Bloc de Foie Gras), boîte de 200g

+1 Mitonnée de Canard Méli-Mélo de Figues et Raisins en Sauce au 

Monbazillac, bocal de 600g

+1 Risotto de Petit Epeautre aux légumes du Potager, boîte de 400g

Lot de 2 Tartivores 

Authentiques
Réf. C240332VA - UC 10

4,80 €ht
PV minimum conseillé : 7,50 € ttc

  
Etui rectangulaire carton fond blanc 

2x100g

1 TartiVores Foie de canard - Magret fumé, bocal de 100g

+1 TartiVores Ratatouille - Rocamadour, bocal de 100g

Lot de 2 Crèmes Brûlées 

au Bloc de Foie Gras de 

Canard et au Vinaigre 
Balsamique

Réf. C240255VA - UC 4

5,50 €ht

PV minimum conseillé : 8,50 € ttc

Etui rectangulaire carton fond blanc 2x40g

2 Crèmes Brûlée au Bloc de Foie Gras de Canard et au Vinaigre 

Balsamique , 2 bocaux de 40g 

Lot de 2 Tartivores 
Originaux

Réf. C240333VA - UC 10

4,80 €ht

PV minimum conseillé : 7,50 € ttc

Etui rectangulaire carton fond blanc 

2x100g
1 Tartivores Carotte - Noisette - Gorgonzola, bocal de 100g

+1 Tartivores Tomate - Olive - Mozarella, bocal de 100g

Lot de 3 Terrines du 

Terroir
Réf. C250011VA - UC 9

5,40 €ht
PV minimum conseillé : 9,90 € ttc

  Etui rectangulaire carton 3x90g

1  Terrine Campagnarde au Jus de Truffes 

Noires du Périgord 3%, bocal de 90g

+1 «La Terrine de Bistrot du Coin» Terrine au Jambon du Périgord

et Tomme du Sarladais, bocal de 90g

+1 Terrine de Canard au Magret de Canard Fumé, bocal de 90g

Des hausses records, entraînées par le retour de l’offre sur le marché.
La mobilisation exemplaire des professionnels pour sécuriser 
les approvisionnements, avec une stratégie de vaccination 
pionnière contre l’influenza aviaire, est en effet une réussite au 
bénéfice de tout le pays.

Ils se sont engagés de façon responsable pour protéger 
l’ensemble des élevages et ce volontarisme leur a permis de 
reprendre sereinement leur production de Foie Gras, en 
hausse de +40 % sur 1 an.

(1) Source : Circana 2024 – ventes de Foie Gras transformé gen-codé en 
grandes surfaces + e-commerce + magasins de proximité
(2) Source : Kantar 2024 - tous magasins
(3) Source : Fédération des Aliments Conservés – FIAC 2024

Nos convives ont pu ce jour-là : 
- Visiter les locaux de Gourdon,
- Visiter l’atelier de fabrication de Saint-Clair,
- Déguster nos spécialités gastronomiques (magrets, truffes, 
foies gras, etc.).

Nous tenions également à remercier chaleureusement le Lycée 
Hôtelier de Souillac qui s’est occupé de toute la préparation 
culinaire de nos produits gourmands.

Cet événement n’aurait pas été aussi accueillant et positif sans 
nos partenaires de longues dates : le Château Lagrézette et le 
Champagne H.Blin.

COUP DE PROJECTEUR SUR NOS 
NOUVELLES TERRINES :

« Prise de Bec au potager » Terrine 
du Potager aux 2 Volailles
Une terrine généreuse qui marie deux 
volailles tendres à une sélection de 
légumes du potager, pour une recette à 

la fois rustique et délicate. Un équilibre parfait entre saveurs 
authentiques et légèreté, idéale pour une entrée fraîche ou 
un apéritif plein de douceur.

« Diablement Délicieuse » Terrine 
de Volaille à la Diable 
Savourez une terrine artisanale alliant 
la tendresse de la volaille à la puissance 
subtile de la moutarde à l’ancienne 

et d’épices relevées. Une recette de caractère, à la fois 
fondante et piquante, idéale pour vos apéritifs ou en entrée 
gourmande. Un goût à la diable qui réveille les papilles !

L’OFFRE DU MOMENT
DU 07 AVRIL AU 31 MAI 2025 :

L’OPÉRATION N°2 : LA SÉLECTION 
ESTIVALE DU 07 AVRIL AU 31 AOÛT 2025

L’OPÉRATION N°1 : LES COMPOSITIONS 
PRINTEMPS / ETÉ 2025 DU 03 MARS

AU 24 AOUT 2025

Les Éléments Clés Nous contacter

  105 ans d’existence
  Plus de 40 nouvelles recettes sur ces 2 

dernières années 
  + de 70 médailles au Concours Général 

Agricole en 38 ans de participation
  3 générations d’entrepreneurs passionnés
  IGP Périgord, Sud-Ouest Oie et Canard :

des Labels distinctifs de qualité supérieure

  Valette s’engage dans une Démarche 
RSE avec pour objectif de répondre 
aux enjeux sociaux et sociétaux.

Valette Foie Gras
46300 Gourdon – France
Tél : +33(0)5 65 41 62 81

service-client@valette.com
www.valette.fr

Valette Foie Gras 
@ valettefoiegrasgastronomie 

Valette Foie Gras 


